», Vin de Noix*“ Nusswein

Aperitif-Likorwein mit Kaiserstihler Walntissen aromatisiert

Kaiserstuhler Feldsalat

mit gebratenem Wolfsbarschfilet

Wildkraftbriithe mit WildkléBchen und Brunoise

Granité vom winterlichen P1n0Ot N O1r

Gebratene Entenkeule

mit einer Preiselbeersauce, Rotkraut und Kroketten

Hasenkeule in Wacholderrahm
mit Rotkraut und breite Nudeln

Herzhaftes Ragout vom Hirsch

im Burkheimer Spatburgunder eingelegt
dazu Preiselbeeren und hausgemachte Spitzle

Hirschroulade

mit Rahmwirsing und Kartoffel-Sellerie-Puree

zu allen Wildgerichten empfehlen wir

Kaiserstithler Feldsalat

mit Kracherli und Speckstreifen kl. Portion
gr. Portion

BN HOTEL RESTAURANT sPA

< oy KAISERSTUHL-SPA

Soweit Sie von Allergien betroffen sind, wenden Sie sich bitte an unser Personal.
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